)

BlIO-Apfel-Weichsel gespritzt

Gewinner der Goldenen Birne*
intensiv, aromatisch, suf3-sauer

BlO-Apfel-Pinova gespritzt

elegant, ausgewogen, lebendig

BlIO-Apfel-Karotte gespritzt

belebend, erfrischende Saure

BlO-Apfel-Marille gespritzt

Gewinner der Silbermedaille*
fruchtig, saurebetont, vollmundig

Fruchtige Reise - Kostbrett

1/16 je Apfel-Weichsel, Pinova, Topaz,
Apfel-Karotte, Apfel-Marille

etréiné—(genuss

Apfelsaft naturtrab pur

Apfelsaft naturtrib gespritzt

Holundersaft gespritzt
Almdudler

Soda






etrdné—(genuss

alkoholisch

BIO-NEXT Apfelwein Most pur
intensive Apfel-Maracuja-Note, exotisch,
extraktreich, zarte RestsufRRe Most gespritzt
BIO-NEXT Birnenwein Schnitt pur
reif, fruchtig, feiner Gerbstoff im Abgang,
erfrischender Nachklang Schnitt gespritzt
( )] Braeburn trocken {& \* )
% Edelbrande

Gewinner der Goldmedaille*

fruchtig, animierend, gehaltvoll Speckbirne, Apfelbrand - Gewinner der

Goldmedaille*
Zwetschke, Zwetschke im Eichenfass, Asperl, Gin

/7) Topaz halbtrocken

/‘/3 < Gewinner der Silbermedaille* Edellikore

wurzig, jugendlich, saurebetont ) ]
Simonchello, Himbeer

Weichsel, Weichsel-Creme
@)

Gewinner der Goldenen Birne*
strahlend, extraktreich, dezente SuRe, gehaltvoll kombinierbar mit Holundersirup
und Apfel-Weichsel-Saft

Pinova lieblich
Apfelfrizzante

Most Moments - Kostbrett

116 je Apfelwein, Birnenwein, Braeburn,
Topaz, Pinova



Verschenken Sie Freude!
Gerne konnen Sie auch Gutscheine erwerben.




q)orspez’sen
;U;::fnschluss

Y

Eiaufstrich, Karottenaufstrich,
Aufstrich nach Saison

3erlei Aufstriche

1 Portion Hausbrot

. = N
Ziegenkase auf Blattsalat ¢ Bickerei Schlief

Ziegenhof Mand|
mit Tomaten und Balsamico-Glace

1 Portion Geback
Simon Genuss Vorspeise

Luftgetrocknetes, hausgemachtes Chutney,
Tomaten, Gurken

1 Portion glutenfreies Brot

1 Portion Gurkerl / Pfefferoni

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber
allergene Inhaltsstoffe.

O vegetarisch



reribs mild oder scharf mit Dip Y
Montag - Freitag

mittags H|—14 Uhr)




Warme Speisen
1-14 Uhr und 17-20 Uhr

Kuchenschluss
2 s

ﬁmé@r@ unsere %%49
cés %onazfs/

@ 0 &

Krauter-Aufstrich

AOLZ

Linsen mit Knédel (und Speck)

Spareribs mild oder scharf mit Dip

Montag - Freitag
mittags (11-14 Uhr)

warme Hauswuirstl

mit Brot, Kren und Senf

®w

Apfel-Mirbteigkuchen

L%z’f vz’e/;genuss unaf L%euaé‘ am kgﬁescémc[ —Lc;m‘en ﬂppezf[zf/

() glutenfrei méglich ® Iaktosefrei moglich (W) vegan méglich O vegetarisch






Warme Spezﬁsen
114 Uhr und 17-20 Uhr

Braten mit Hausknoédel und Sauerkraut

Wahl zwischen Surbraten, Schweinsbraten
oder Kimmelbraten
mittags (11-14 Uhr)

VS

gebackenes Surschnitzel ;

Fleischlaibchen mit Bratkartoffeln

Unser traditionelles

Hausknodel-Rezept -
warme Blutwurst @ nach Omas bewdhrter

: Art, mit Liebe und Uber
mit Senf, Kren und Brot _
Generationen

weitergegeben.
/

knusprige Hausstelze
auf Vorbestellung

N2
gebackener Kiase mit Preiselbeeren

Heurigenburger ®®

Fleischlaibchen, Speck, Salat, SoBe, Zwiebel, Gemuselaibchen mit Dip
Gurken, Tomate, Kase

Sauerkraut, Hausknodel
' B0 : ’
vegetarischer Burger ® ¥ Reis, Bratkartoffeln ¢/

Gemuselaibchen, Salat, So3e, Zwiebel,
Gurken, Tomate, Kase

gemischter Salat o

glutenfrei méglich ® Igktosefrei maéglich () vegan méglich 8 vegetarisch






Wahlen Sie zwischen

Hausbrot oder Geback

Genussplatte

Fleischvariation, Speck, Kase,
Aufstrich

Luftgetrocknetes und Kren

Fleisch und Kren

(Wahl zwischen Surbraten, Schweinsbraten
KUmmelbraten, Geselchtes)

Kase mit Butter

Brettljause

Fleischvariation, Presswurst, Blutwurst,
Fleischschmalz, Hauswurst

Fleischaufstrich im Glas

Wahl zwischen
Streichwurst oder Fleischschmalz

@ te Speisen
;US:crenschluss

Jagerbrot

Schmalzbrot mit Gurkerl, Pfefferoni,
Zwiebel, Paprika, Fleisch

Puf3tabrot

Schmalzbrot mit Gurkerl, Pfefferoni,
Zwiebel, Paprika

BlO-Schafkase
Familie Niel

sauer/ mit Kernol

Saures Rindfleisch

mit Kernol

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Inhaltsstoffe.

Unsere Speisen sind auch in kleinen Portionen erhaltlich.



