
elegant, ausgewogen, lebendig

 belebend, erfrischende Säure

Gewinner der Silbermedaille*
fruchtig, säurebetont, vollmundig

BIO-Apfel-Pinova gespritzt

BIO-Apfel-Karotte gespritzt

BIO-Apfel-Marille gespritzt

BIO-Apfel-Weichsel gespritzt

Gewinner der Goldenen Birne*
intensiv, aromatisch, süß-sauer

Ausgezeichnet alsAusgezeichnet als
“Bester Apfel-“Bester Apfel-

Weichsel-Saft” inWeichsel-Saft” in
ÖsterreichÖsterreich

alkoholfrei

Getränke-Genuss

Apfelsaft naturtrüb gespritzt

Apfelsaft naturtrüb pur

Holundersaft gespritzt

                            Almdudler

                              Soda

Fruchtige Reise - Kostbrett 

1/16 je Apfel-Weichsel, Pinova, Topaz, 
Apfel-Karotte, Apfel-Marille

*Ab-Hof-Messe Wieselburg 2025
= europäische Leitmesse für bäuerliche Direktvermarktung

Unsere Säfte sind direkt Ab-Hof erhältlichUnsere Säfte sind direkt Ab-Hof erhältlich  
– für natürlichen Genuss zuhause.– für natürlichen Genuss zuhause.



alle Preise in Euro inkl. Ust

Kartenzahlung möglich



reif, fruchtig, feiner Gerbstoff im Abgang,
erfrischender Nachklang

 Gewinner der Goldmedaille*
fruchtig, animierend, gehaltvoll

Gewinner der Silbermedaille*
würzig, jugendlich, säurebetont 

Gewinner der Goldenen Birne*
strahlend, extraktreich, dezente Süße, gehaltvoll

BIO-NEXT Birnenwein                                  

Braeburn trocken

Topaz halbtrocken

Pinova lieblich

Speckbirne, Apfelbrand - Gewinner der
Goldmedaille*

Zwetschke, Zwetschke im Eichenfass, Asperl, Gin

BIO-NEXT Apfelwein 
intensive Apfel-Maracuja-Note, exotisch, 

extraktreich, zarte Restsüße

Edelbrände

Simonchello, Himbeer
Weichsel, Weichsel-Creme

Edelliköre

Ausgezeichnet alsAusgezeichnet als
“Bester Apfelmost“Bester Apfelmost

lieblich” inlieblich” in
ÖsterreichÖsterreich

Most gespritzt

Most pur

Schnitt pur

Schnitt gespritzt

kombinierbar mit Holundersirup
und Apfel-Weichsel-Saft 

Apfelfrizzante

Getränke-Genuss
alkoholisch

Most Moments - Kostbrett 

1/16 je Apfelwein, Birnenwein, Braeburn, 
Topaz, Pinova

Unsere Moste sind direkt Ab-Hof erhältlichUnsere Moste sind direkt Ab-Hof erhältlich  
– für natürlichen Genuss zuhause.– für natürlichen Genuss zuhause.

*Ab-Hof-Messe Wieselburg 2025
= europäische Leitmesse für bäuerliche Direktvermarktung



Verschenken Sie Freude! 
Gerne können Sie auch Gutscheine erwerben.



Eiaufstrich, Karottenaufstrich, 
Aufstrich nach Saison

3erlei Aufstriche

Simon Genuss Vorspeise

Luftgetrocknetes, hausgemachtes Chutney,
Tomaten, Gurken

Ziegenkäse auf Blattsalat

Ziegenhof Mandl
mit Tomaten und Balsamico-Glace

1 Portion glutenfreies Brot

1 Portion Hausbrot

Bäckerei Schlief

1 Portion Gurkerl / Pfefferoni

1 Portion Gebäck

Küchenschluss 
21 Uhr

Vorspeisen

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über
allergene Inhaltsstoffe.

vegetarisch



Spareribs mild oder scharf mit Dip
Montag - Freitag

mittags (11-14 Uhr)

Motivfoto



Kräuter-Aufstrich

Linsen mit Knödel (und Speck) 

glutenfrei möglich vegan möglichlaktosefrei möglich

Probiere unsere Highlights
des Monats!

Warme Speisen 
11-14 Uhr und 17-20 Uhr

Küchenschluss 
21 Uhr

Spareribs mild oder scharf mit Dip

Montag - Freitag
mittags (11-14 Uhr)

Mit viel Genuss und Freude am Geschmack – guten Appetit!

warme Hauswürstl

mit Brot, Kren und Senf

Apfel-Mürbteigkuchen

vegetarisch



Motivfoto



Wahl zwischen Surbraten, Schweinsbraten 
oder Kümmelbraten
mittags (11-14 Uhr) 

knusprige Hausstelze 

Sauerkraut, Hausknödel,
Reis, Bratkartoffeln

gemischter Salat 

auf Vorbestellung 

Gemüselaibchen mit Dip

warme Blutwurst

gebackenes Surschnitzel 

mit Senf, Kren und Brot

gebackener Käse mit Preiselbeeren

Fleischlaibchen, Speck, Salat, Soße, Zwiebel, 
Gurken, Tomate, Käse 

vegetarischer Burger

Gemüselaibchen, Salat, Soße, Zwiebel, 
Gurken, Tomate, Käse 

Heurigenburger

Fleischlaibchen mit Bratkartoffeln

Braten mit Hausknödel und Sauerkraut

Unser traditionellesUnser traditionelles
Hausknödel-Rezept –Hausknödel-Rezept –

nach Omas bewährternach Omas bewährter
Art, mit Liebe und überArt, mit Liebe und über

GenerationenGenerationen
weitergegeben.weitergegeben.

 Warme Speisen
11-14 Uhr und  17-20 Uhr

glutenfrei möglich vegan möglichlaktosefrei möglich vegetarisch



Motivfoto



Fleischvariation, Speck, Käse, 
Aufstrich

mit Kernöl

Fleisch  und Kren

Luftgetrocknetes und Kren 

Wahl zwischen 
Streichwurst oder Fleischschmalz

Fleischaufstrich im Glas

BIO-Schafkäse
Familie Niel

sauer /  mit Kernöl

Saures Rindfleisch

Brettljause 

Genussplatte

Fleischvariation, Presswurst, Blutwurst,
Fleischschmalz, Hauswurst

 kalte Speisen
Küchenschluss 
21 Uhr

Käse mit Butter

Wählen Sie zwischen

Schmalzbrot mit Gurkerl, Pfefferoni, 
Zwiebel, Paprika, Fleisch

Jägerbrot

Schmalzbrot mit Gurkerl, Pfefferoni, 
Zwiebel, Paprika

Pußtabrot

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über allergene Inhaltsstoffe.
Unsere Speisen sind auch in kleinen Portionen erhältlich.

(Wahl zwischen Surbraten, Schweinsbraten 
 Kümmelbraten, Geselchtes)

Hausbrot oder Gebäck


